Bar Manager — Bar du Champagne, Amsterdam (38 uur, 4-daagse werkweek)
Ben jij het nieuwe gezicht in onze unieke champagnebar?

Midden in het centrum van Amsterdam vind je Bar du Champagne: een intieme
champagnebar met een compacte keuken, een zonnig terras en een wijnkaart met
honderden champagnes. Onze gasten komen voor een goed glas als aperitief of digestief,
maar ook voor een verfijnde maaltijd en een ontspannen avond. Van buurtbewoners en
internationale toeristen tot sommeliers, chefs en wijnprofessionals. ledereen voelt zich bij ons
thuis.

Als Bar Manager ben jij het gezicht van de bar. Je bent zichtbaar op de vloer, stuurt het team
aan en zorgt ervoor dat iedere gast een onvergetelijke ervaring heeft. Tegelijkertijd krijg je
veel vrijheid om mee te denken over het assortiment, evenementen en de dagelijkse
operatie.

Over Bar du Champagne

Bar du Champagne bevindt zich onder L'Atelier du Champagne, dé champagnespecialist van
Nederland. Vanuit onze winkel en import bieden we meer dan 700 verschillende
champagnes en 50+ Coteaux Champenois aan. Hierdoor werk je dagelijks met een van de
meest bijzondere champagnecollecties van Europa.

Wat ga je doen?

Als bar manager ben je verantwoordelijk voor de dagelijkse operatie van de bar. Je:
e Stuurt het team aan en bent het aanspreekpunt op de werkvloer.

Werkt vier dagen per week actief mee in de bediening.

Maakt de personeelsplanning en accordeert de gewerkte uren.

Beheert de voorraad en plaatst bestellingen.

Stelt de selectie champagnes per glas samen.

Zorgt ervoor dat de bar altijd georganiseerd, verzorgd en gastvrij is.

Denkt mee over proeverijen, evenementen en nieuwe ideeén.

Uitbreiden van banqueting en private dining formats.

Werkt nauw samen met de keuken en L’Atelier du Champagne.

Wie ben jij?
Jij bent iemand die energie krijgt van gastvrijheid en graag verantwoordelijkheid neemt.

Daarnaast:
e Heb je leidinggevende ervaring in de horeca.
e Heb je affiniteit met wijn of champagne (kennis is mooi meegenomen, enthousiasme
is belangrijker).
e Ben je sociaal, representatief en stressbestendig.
Werk je georganiseerd en houd je overzicht.
e Ben je in het bezit van Sociale Hygiéne en BHV, of bereid deze certificaten te
behalen.
e Vind je het leuk om jezelf verder te ontwikkelen binnen de wereld van champagne.

Wat bieden wij?

Een fulltime contract (38 uur).

Een 4-daagse werkweek.

Marktconform salaris.

Goede fooi.

20 vakantiedagen.

Opleidingsmogelijkheden binnen het vak.

Werken in een ambitieus team van drie personen met korte lijnen.



e Dagelijks werken met een unieke collectie van honderden champagnes.
e Regelmatig proeverijen en trainingen met zowel grote maisons als kleinschalige
vignerons.

Zie jij jezelf al achter de bar staan?
Dan maken we graag kennis met je. Stuur je cv en een korte motivatie naar:
info@barduchampagne.nl
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